
CARACTERÍSTICAS DEL AÑO:
Año calificado como Bueno por el Consejo regulador de Rioja. Este vino procedes, 
una vez más, de una selección que fue excelente en nuestros viñedos aunque el año no 
fuera excelente para La Rioja en general. Por ello decidimos elaborar GRAN RESERVA. 
Obtuvimos una calidad muy equilibrada en nuestras uvas y, después de los años sigue 
recordando al “terroir” sin perder su frescura.
 

CATA:
Color rubí con ribetes de teja. Nariz muy redonda y perfumada, persistente,  mostran-
do aromas tostados y de fruta muy madura. En boca es redondo, suave, fino, de aromas 
persistentes.
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VARIEDADES  DE UVA:
Tempranillo (80%), Garnacho (15%), Mazuelo y Graciano 
(el resto), procedentes de  nuestros propios viñedos.
TIEMPO DE ENVEJECIMIENTO: Barrica: 8 años, 
sometido a 2 trasiegas por año, hechas a mano,
Clarificado con claras de huevos frescos. Botella: El resto, 
embotellado sin filtrar, en botellas de 75 cl.
GRADO ALCOHÓLICO: 12% Vol.
ACIDEZ TOTAL: 6 Gr/l.
AZÚCAR RESIDUAL: Muy seco.
GASTRONOMÍA:
Perfecto acompañamiento de carnes tostadas y muy 
aromatizadas. Caza.
TIEMPO DE CONSERVACIÓN: Listo para ser 
consumido ya aunque se puede guardar unos años, en 
perfectas condiciones de temperatura (14ºC) y humedad 
(75-80%) constante.
TEMPERATURA DE CONSUMO: De 18º a 20º C, 
aunque varía según personas y situaciones.
CANTIDAD ELABORADA: 20.000 botellas.




