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CARACTERISTICAS DEL ANO:

Fue clasificado como MUY BUENGO. El tiempo fue uno de los mas afortunados de

la década anterior. Lo peor para la calidad de rioja es la helada de primavera porque,
entre otras cosas,acorta el ciclo vegetativo. En 1981 nevé el 13 de mayo y se helaron
los pequenos brotes. Esto nos hizo esperar lo peor pero, después, el otofio fue muy
bueno porque el frio desaparecié. No llovié ni nevé asi que los que tuvieron paciencia
pudieron vendimiar tarde y recuperar el tiempo perdido durante las nieves de mayo.
Finalmente la cosecha fue de gran calidad e incluso excelente aunque no fuera recono-
cida como tal oficialmente porque quedd encubierta por el éxito de la de 1982. Hoy,
después de los afios los especialistas y catadores de vino reconocen que este afio fue
superior incluso al 1982.

COLOR:
Muy desarrollado hacia los anaranjados procedente de la répida evolucién de los
taninos.

NARIZ:
Con mucho cuerpo, sabor y textura.

GUSTO:
Suave, criado y complejo.
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VARIEDADES DE UVA: Tempranillo (80%), Garnacho
(15%), Mazuelo y Graciano (el resto), todas procedentes
de nuestros propios vifiedos.

TIEMPO DE ENVEJECIMIENTO: Barrica: 6 afios,
sometido a 2 trasiegas por afio. Clarificado con claras de
huevos frescos. Botella: Resto, embotellado sin filtrar, en
botellas de 75 cl.

GRADO ALCOHOLICO: 12,5% Vol.

ACIDEZ TOTAL: 6,5 Gr/l.

AZUCAR RESIDUAL: Seco.

GASTRONOMIA: El perfecto acompafiamiento para
carnes con salsas especiadas y cordero.

TIEMPO DE CONSERVACION:

No hay que olvidar su afiada. La conservacion sélo serd
buena si es en perfectas condiciones de temperatura
(14°C) y humedad (75-80%) constante.
TEMPERATURA DE CONSUMO: De 18°220° C,
aunque varia segun personas Y situaciones.

CANTIDAD ELABORADA: 5.000 botellas de 75 cl.



