R.LOPEZ DE HEREDIAVINATONDONIA, S.A.
- J Avda. deVizcaya, 3. 26200 Haro (La Rioja) Espaiia.
. @%@ ”m Teléfono: 941.31.02.44. / Fax: 941.31.07.88.

www.lopezdeheredia.com

Vi NA TONDONIA e-mail: bodega@lopezdeheredia.com

CARACTERISTICAS DEL ANO:

Afada clasificada como MUY BUENA en Rioja. En nuestro vifiedo de Tondonia, una
de las mejores afiadas de la historia, por lo que decidimos hacer seleccién para un gran
reserva que ird mejorando durante los préximos afios. Sufrimos una tormenta de grani-
zo que cay6 el || de septiembre y mermé la cantidad de cosecha aunque no su calidad
que resulté excepcional. La lluvia del afio fue escasa y de distribucion irregular por toda
La Rioja. Comenzamos a vendimiar Vifia Tondonia el 14 de octubre. La media de grado
para los vinos blancos fue de 13’5 y para los tintos de 12’5, parametros muy buenos para
elaborar vinos para largas crianzas.

COLOR:
Rubi brillante con ribetes teja.

NARIZ:
Nariz muy fina, fresca, tostada con ligeros aromas a vainilla. Persistente.

GUSTO:
Muy seco, suave, redondo y evolucionado.

VINA TONDONIA
TINTO
GRAN RESERVA 1991

VARIEDADES DE UVA: Tempranillo (75%), Garnacho
,'hll (15%), Graciano y Mazuelo (el resto), procedentes de
e 5 nuestros propios vifiedos.
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i . ¢ TIEMPO DE ENVEJECIMIENTO: Barrica: 9 afios,
E-"'.‘. ,-"r | j : - sometido a 2 trasiegas por afio. Clarificado con claras de
: /) huevos frescos. Botella: El resto, embotellado sin filtrar, en
i
botellas de 75 cl.
GRADO ALCOHOLICO: 12 %Vol.
ACIDEZ TOTAL: 6 Gr/l.
AZUCAR RESIDUAL: Muy seco.
GASTRONOMIA: Todas las carnes, res o ave. Pescados a
la plancha y sin condimentaciones fuertes.
TIEMPO DE CONSERVACION: 10 afios y mas, en

TU H D D N 1 A (P;;fggtjj condiciones de temperatura (14°C) y humedad
-80%) constante.

TEMPERATURA DE CONSUMO: De 18°220°C,

aunque varia segin personas y situaciones.
WOSECHA DE 1991 CANTIDAD ELABORADA: |5.000 botellas.




